TRASANEJO MOSCATEL DON SALVADOR
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DON SALVADOR VARIEDAD VIRGEN
=3 100% Moscatel de Alejandria, Romano o de Malaga. i
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ZONA DE PRODUCCION WINES O AGED
Comarca de la Axarquia. oeerfryians
9 TIPO DEVINO
Dulce trasanejo resultante de la mezcla de vinos tiernos, naturalmente dulces y secos, todos ellos de
la variedad de uva Moscatel de Alejandria.

PRODUCCION MAXIMA
900 botellas de 37,5 cl.al ano.

ELABORACION Y CRIANZA
Crianza oxidativa durante mas de 30 anos en botas de roble americano, por el sistema de criaderas y
soleras. El embotellado actual procede del corte 32.

ANALISIS ORGANOLEPTICO

Color intenso, casi negro, con borde caoba.
Aromas complejos y potentes, entre los que destacan aromas a solera vieja y acetonas, que contrastan
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curiosamente con aromas florales y frutales propios de la uva moscatel.
A la boca muy dulce con matices de datiles y algarrobo, untuoso y suave.
TEMPERATURA DE CONSUMO
BOBEGAS p 16° C.
Vit 3Q ,
DATOS LOGISTICOS
_ Botella: 37,5 cl.
wisis 30narn Estuche: | ud.
L_/ Caja: 12 uds.



