TRASANEJO PEDRO XIMENEZ DON JUAN Bobegas
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PEDRO XIMENEZ
DON JUAN

ZONA DE PRODUCCION

Comarca Norte de Malaga.

TIPO DEVINO
Dulce trasanejo resultante de la mezcla de vinos tiernos, naturalmente dulces y olorosos viejos, todos
ellos procedentes de la variedad de uva Pedro Ximénez.

PRODUCCION MAXIMA
2.000 botellas de 37,5 cl. al ano.

ELABORACION Y CRIANZA
Crianza oxidativa durante mas de 30 afos en botas de roble americano, por el sistema de criaderas y
soleras. El embotellado actual procede del corte 16.

ANALISIS ORGANOLEPTICO

Color opaco, oscuro con matices yodados.

Aromas de pasas, regaliz, con notas de torrefaccion, frutos secos y café.
En boca denso, untuoso, largo y potente.
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TEMPERATURA DE CONSUMO
BODEGAS AcED 16° C.
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| DATOS LOGISTICOS
Botella: 37,5 cl.
w.‘:\;,.;sgfjm Estuche: | ud.

L_// Caja: 12 uds.




